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Menuvorschlage fur Gruppen 2024

Informationen

Offnungszeiten  Dienstag — Samstag 8.00 - 22.00 Uhr
Sonntag 8.00 - 17.00 Uhr
Montag geschlossen,

Warme Kuche

Unsere RGume

Betrielbsferien

MenU

Personenzahl

Wein

Blumen / Deko

Preise

Zahlungsmittel

Feiertage offen 8.00 - 17.00 Uhr
andere Offnungszeiten auf Anfrage

ab 11.00 — 30 Minuten vor Schliessung

Gaststube 25 Platze
Sali, zur Gaststube offen 46 Platze
Alter Stall 80 Platze

64 Platze

jeweils Ende November,
die Daten sind auf unserer Webseite veroffentlicht.

Wir bitten Sie, pro Gesellschaft moéglichst ein einheitliches
MenU zu bestellen, dies aus Zeit- und Qualitatsgronden.
Geben Sie uns lhren MenUwunsch mindestens 10 Tage im
Voraus bekannt.

Die 24 Stunden vor dem Anlass bekanntgegebene
Personenzahl dient als minimale Verrechnungsgrundlage.

Wir freuen uns, wenn Sie zu Inrem MenU auch den Wein
aussuchen. Wir fUhren eine Auswahl Schweizer Weine.
Bringen Sie eigenen Wein mit verrechnen wir ein
Lapfengeld pro Flasche von CHF 25.00.

WuUnschen Sie eine spezielle Dekoration oder Blumen?
Teilen Sie uns Inre WUnsche frOhzeitig mit. Kosten nach
Aufwand.

Sind in Schweizer Franken (CHF) und inklusive 8.1 % MwSt

EC, Postcard, Twint, Barzahlung oder Rechnung.

Bei Rechnungen haben wir das Zahlungsziel auf 15 Tage
festgesetzt.

Mastercard und Visa sind ebenfalls moglich.
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Menuvorschlage fur Gruppen 2024

Fruhstucksangebote

Serviert von 8.00 bis 11.00 Uhr; nach 11.00 Uhr keine Reservation fUr FrohstUck.

Zu allen FrihstUcksangeboten servieren wir Innen Kaffee creme, Schale,

Espresso, Tee, Milch, Ovomaltine oder Schokolade & discrétion.
Nachservice der einzelnen Speisen bieten wir gegen Aufpreis an.

Chnachte-Zmorge
Brot, hausgemachte Butterportion und KonfitUre,

Variation von Schweizer Kase, Orangensaft pro Person 16.00
Bure-Zmorge

Brot, hausgemachte Butterportion und KonfitUre,

Variation von Schweizer K&se- und FleischspezialitGten,

Rosti mit Spiegelei, Orangensaft pro Person 26.00
Kinder-Zmorge

Brot, Nutella, Kase, Orangensaft 9.50
Zusatzlich:

Zmorge-Rosti 5.00
Spiegelei oder gekochtes Ei 1.50
Portion gebratener Speck 5.00
Sennhaus-Brunch-Biffet a discrétion

(ab 20 Personen und je nach Verfugbarkeit der RGumlichkeiten)

Brot, ZUpfe, Gipfeli, hausgemachte Butterportionen und Konfiture,
Knuspermuesli und FrOchtejoghurt, R&sti und Spiegeleier,

Variation von Schweizer K&se- und FleischspezialitGten

Erwachsene 31.00
Kinder bis einschliesslich 14 Jahre pro Altersjahr 2.00
Sennhaus-Brunch PLUS-Biffet a discrétion

(ab 20 Personen und je hach Verfugbarkeit der RGumlichkeiten)

Brot, ZUpfe, Gipfeli, hausgemachte Butterportionen und Konfitire,
Knuspermuesli und FrOchtejoghurt, R&sti und Spiegeleier,

Variation von Schweizer K&se- und FleischspezialitGten

Meringue, Rahm, Brénnti Creme, Kuchen, Fruchtsalat, Saisondessert
Erwachsene 39.50
Kinder bis einschliesslich 14 Jahre pro Altersjahr 2.50
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MenUvorschlage fur Gruppen 2024

Apero

Chips und NUssli pro Person 2.50
Blatterteigstangen pro Person 4.00
Hausgebackene Speckzipfe pro Person 4.00
Rohe GemuUsestangen mit Dip-Saucen pro Person 5.00
ChdaschUechli pro Stuck 3.00
ChdaschUechli mit Speck pro StOck 3.50
Hobelkdse vom Berner Oberland Portion 22.50
Hobelkdse und Chutzenwurst Portion 20.00

Bureteller / Bureplatte
mit zartem Schinken, Burespeck, BUndnerfleisch,
Salami, Chutzenwurst und Hobelkdse Portion 23.50

Hobelkdse und Bureteller rechnen wir zum Apero 1 Portion fUr 4 Personen.
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Menuvorschlage fur Gruppen 2024

Salat- und Raclettebiffet a discrétion
ab 20 Personen und je nach Verfugbarkeit der RGumlichkeiten

SalatbUffet mit 5 verschiedenen Salaten, Blattsalat und 2 Saucen

Raclette vom Ofen abgestrichen
dazu feine Raclettekartoffeln,
Cornichons, Silberzwiebeln, eingemachtes Essiggemuse und Frichte

Erwachsene 37.50
Kinder bis einschliesslich 14 Jahre pro Altersjahr 2.50

7 . M\

Fondue-Plausch a discrétion
serviert ab 2 Personen

Fleischteller mit BUndnerfleisch, Burespeck und Chutzewurst,
garniert mit Zwiebelringen, Gurke und Tomate (vegetarisch: gemischter Salat)

K&ase-Fondue *Sennhaus-Art*
unsere Hausmischung zubereitet mit Suurem Most, Weisswein und Kirsch
dazu servieren wir BrotwUrfel, auf Wunsch auch Kartoffeln

Birnensplit
Birne, Haselnuss-Caramelglacé, Rahm, Meringuebrédsel, Schoggi 46.50
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Menuvorschlage fur Gruppen 2024

Die Menus
Tellerservice - fUr Nachservice Preis auf Anfrage

Menu « Sennhaus »

«& Gemischter Salat

=& Schweinsgeschnetzeltes mit Speck, Champignons und Zwiebeln,
dazu Rosti

V' vegetarisch: R&sti mit Raclettekdse Uberbacken und Spiegeleier

=& Hausgemachte Eistorte Vacherin glacé Vanille-Erdbeere
Tellerservice: CHF 37.50

Menu « Nesselboden »

s Fladlisuppe
=& SchweinsnierstUckbraten mit Rosmarinjus,
Pommes frites und Saisongemuse
V' Grilliertes GemUse mit Knoblauch-Dip, dazu Pommes frites
=& Warme Beeren mit Vanilleglacé und Rahm
Tellerservice CHF 35.50

Menu « Wyssestei »

=& Bouillon mit EierfGden
s Gruner Salat an Hausdressing
=& Schweinsrahmschnitzel mit Champignons,
Rahmpfirsich, NUdeli
V' vegetarisch: GemuUseschnitzel mit Champignonsrahmsauce,
Rahmpfirsich, NUdel
& Caramelkdpfli mit Rahm vom Hof

Tellerservice: CHF 38.00
mit Kalbfleisch,
Tellerservice: CHF 48.00
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Menuvorschlage fur Gruppen 2024

Menu « Chanzeli »

i Weissensteiner Heusuppe
«ix Blattsalat mit Hausdressing
=& SAmiges Rahmgeschnetzeltes vom Sennhaus-Kalb
Hausgemachte Spd&tzli, geschmorte Kirschtomaten
V' Vegetarisch: K&sespdatzli mit Lauch, Champignons und Kirschtomaten
w8 Schokoladenkuchen mit Gartenbeersorbet und Rahm
Tellerservice CHF 46.00

Menu « Solothurn »

s Solothurner WysUppli mit GemuUsestreifen und gerdsteten ZOpfewdrfeli
=& Hausgebeizter Suure Mocke ( Rinds-Sauerbraten )
Kartoffelstock, SaisongemuUse und Frochtegarnitur
V' vegetarisch:
Pilz-Ragout, Kartoffelstock, SaisongemuUse und Frichtegarnitur
=& Bronnti Creme mit Rahm vom Hof
Tellerservice CHF 49.00

Menu « Passhochi»

=& Gemischter Salat

=i Rindsgeschnetzeltes an Paprikarahmsauce dazu Pilaw-Reis

V' GemUse-Kichererbsen-Ragout an Paprikarahmsauce dazu Pilaw-Reis
s Coupe Passhochi

«i Jellerservice CHF 37.50

Menu « Sunnematteli »

«& Blattsalat an Honigdressing mit NUssen und Kernen
«& Pouletbrust an Orangensauce, Nudeln, Blattspinat
V' Nudeln, Blatftspinat und Spiegeleier

=& Meringue mit Rahm

«& Tellerservice CHF 38.50
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Menu « Roti»

=& Rohschinken-Carpaccio mit Melone und grinem Pfeffer
(ausserhalb der Melonensaison mit Salatbouquet)
=& Rindsfilet am StUck niedergegart
serviert mit Balsamicojus
Kartoffelgratin und Bohnenbundeli mit Speck
<& Parfait glacé Grand Marnier
Preis auf Anfrage

-2 Menu « Feuver-Spiess »
serviert ab 2 Personen bis maximal 24 Personen
s Gemischter Salat
«.i RindsfiletstUcke am Spiess zum selber braten,
dazu servieren wir Krduterbutter,
Pommes frites und GemuUsebouquet
s Panna cofta mit saisonalen Frichten
Preis auf Anfrage

Ein sehr altes Prinzip des Bratens ist
Das T[li S&.lh -@.,Inelmﬂmae das Garen im Alkoholfeuer.
BestUckt mit dem Fleisch, kann sich
der Gast seinen eigenen
«Feuerspiessy brutzeln.
Ein geruchlos brennendes
Alkoholfeuer (Spezialbrenngel) Iasst
die Poren des Gargutes optimal
schliessen. Somit bleibt es saftig und
wurzig im Geschmack.

War noch nicht das passende dabei?

«i Sie haben ebenfalls die Moglichkeit Inr MenU aus unserer aktuellen
Speisekarte zusammenzustellen.
Diese finden Sie auf www.sennhaus-weissenstein.ch\essen-und-trinken
w.ie Oder Sie teilen uns Ihre WUnsche mit.
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